
Saint Auspice 2019
Ventoux AOP

13% vol.

Vin de fête. Rien que de la gourmandise et du 
plaisir !!

Cépages: Grenache 48%, Syrah 31%, Cinsaut 
12%, Roussane 2,5%, Carignan 2,5%, Clairette 
2%, Vermentino 2%.

Dégustation:

Robe : Rose aux reflets violines.

Nez : Intense et harmonieux avec des notes 
de fraises, de « bonbons anglais » et de fleurs.

Bouche : Attaque gourmande et ronde, 
croquante avec des arômes de fruits rouges 
(framboises, fraises, grenadine) et de 
friandises.

T° Service : 12°C.

Accompagnements : Avec un carri de poulet, 
du flétan au four ou un mille-feuille à la 
framboise.


