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P’tit Grain 2017
Ventoux AOP
13% vol.

« De sa petitesse, un grain épris de légéreté
révait d’insouciance et de liberté
Un dréle de vin qui animera vos conversations de
bistrot... »
Vin partiellement désalcoolisé
Concept: « Vin de Bistrot »

Assemblage: Dominante de Syrah avec du Grenache.

Dégustation:

Robe : robe dense, rubis aux reflets violines.

Nez : Bouquet gourmand de fruits noirs m(rs avec
des notes réglissées et poivrées.

Bouche : Belle attaque fraiche et fruité de petites
baies noires. Belle persistance en bouche avec une
finale équilibrée sur la fraicheur et des tanins fondus.

T® service : 16°C

Accompagnement : A |'apéritif, en accompagnement
d’assiettes de comptoir, fromages et cochonnailles,
tapas, volaille rotie aux marrons ...

Vieillissement : Prét a « lamper »!
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