
CAPRICES D’ALLYS 2017
Ventoux AOP

13% vol 

Assemblage: Grenache et Syrah.

Dégustation:

Robe : Rose très pâle, couleur chair.

Nez : Puissant et raffiné avec des notes 
de fleurs et de fruits exotiques 
(mangue et citron).

Bouche : Attaque gourmande et 
fraîche avec un panier de fruits frais 
(nectarine).

T° service : 12°C.

Accompagnement : avec une salade 
d’avocats-pomelos-crevettes, un 
cabri-massalé ou une mousse aux 
fruits rouges.


