
FONT D’AURIAN 2016, 
Ventoux AOP

14,5%

Issu d’une sélection de syrah (96%) et de 
grenache (4%) sur des parcelles d’épandages 
caillouteux à faible rendement.
Très légère filtration.

Dégustation:
Robe: pourpre aux reflets violines.

Nez : Elégant de baies noires (mûre, cassis, 
myrtille) et de fleurs blanches accompagnées 
de notes vanillées et grillées.

Bouche : Puissante et veloutée avec des 
arômes de fruits noirs et de zan. Finale longue, 
gourmande, épicée et toastée.

T° service : Entre 16 et 18°C. A carafer avant 
service.

Accompagnement : Avec un magret de canard 
aux figues confites ou un lapin à la moutarde.

Vieillissement : 5 à 10 ans.


