SY LA

__h .
SAINT
AUSPICE

V E N TUOSHE

2016

DEPUIS 1€

406 avenue de Lancon 84400 Apt - Vaucluse

Ma b By leSy S 2 S

Saint Auspice 2017
Ventoux AOP
147 vol.

Assemblage: Issu d'une sélection de
parcelles de syrah (98%) et de grenache
(2%) sur des epandages caillouteux. Tres
legere filtration.

Dégustation:

Robe : Rouge rubis aux reflets violines,
Nez : Complexe avec des notes de cassis
et de cerises burlat accompagnées
d'épices.

Bouche : Onctueuse et puissante, ony
retrouve le cassis, la mure et les épices.
Les tanins sont soyeux. La finale est
longue et vraiment gourmande,

T° Service : Entre 16 et 18°C.
Accompagnhements : A l'apéritif, avec
epaule d'agneau en croute de sel, un

sauté de veau au chorizo
Vieillissement : 4 a 8 ans, mais déja prét

a boire.
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