
MONTES MYSTERIA 2018 
Luberon AOP

14%Vol.

"Qui sait déguster ne boit plus jamais de vin mais 
goûte des secrets…Dans la lumière du levant ou celle 
crépuscule, quand tout est calme ou le redevient, les 
Monts du Luberon se voilent dans le secret. A vous 
de le découvrir dans cette cuvée qui exprime toute la 
concentration et la minéralité des versants Nords du 
Luberon...

Issu d’une sélection de syrah (76%) et de 
grenache noir (24%) sur des parcelles 
d’épandages caillouteux à faible rendement. 

Dégustation:

Robe: pourpre aux reflets violines

Nez : Puissant de baies noires (mûre, cassis) 

Bouche : Elégante et veloutée avec des 
arômes de fruits noirs. Belle fraicheur Finale 
longue et fruitée.

T° service : Entre 16 et 18°C. 

Accompagnement : Canard à la vanille, 
mousse au chocolat.

Vieillissement : 4 à 10 ans.


