
Les Pensines
Ventoux AOP

13% vol.

Cépage: Assemblage de 
grenache blanc, roussanne et 
clairette.

Dégustation:
Robe : Jaune pâle aux reflets 
verts.

Nez : Elégant avec des notes de 
fruits blanc et d’agrumes.

Bouche : Fraiche et gouleyante 
avec des notes de pêche.

T° Service : entre 12 et 14°C.

Accompagnements : A l’apéritif, 
avec un gratin de fruits de mer, ou 
une tarte meringuée au citron.


