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Variation 2021
IGP Vaucluse
13% Vvol.

CEPAGE

Dominante Vermentino

TERROIR

Marnes (sols argilo-calcaires)
VINIFICATION

Vendanges nocturnes entre 2h et 8h du matin
et pressurage, direct a l'abris de ['oxygene
pour preserver les aromes de ['oxydation.
Apres clarification du mout, vinification du jus
clair a basse température entre 8 et 13°C en
cuves thermo-regulees.

CEIL

Jaune pale aux reflets brillants.

NEZ

Elegant de fleurs blanches (lilas) et de fruits
blancs

BOUCHE

Fraiche et généereuse avec des notes
citronnees, de péche et d'ananas.

T° DE SERVICE

entre 12 et 14°C.

ACCORDS METS & VINS

P . A laperitif entre amis, avec un canard a

p/ 7/ . \\\\W- l'orange et un moelleux a la chataigne.
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