
Mourre Nègre rosé 2022
Luberon AOP

13% vol.

Mourre nègre ou "Museau Noir" en Provençal 
exprime  toute la personnalité d'une 
montagne, le Luberon, fille des Alpes. Un 
endroit retiré, une fille d'apparence sauvage 
qui dévoile sa douceur que si l'on s'en 
approche…

Cépages: 57% Grenache noir, 40% Syrah et 3% 
Carignan.
Dégustation :

Robe : Rose pâle aux reflets de framboise.

Nez : Intense sur la fraise et des notes de 
caramel.

Bouche : Ample et soyeuse avec des notes 
de fruits rouges sur une trame fraiche et 
désaltérante.

T° service : 12°C

Accompagnements : A déguster entre amis, 
avec des crevettes lait de coco-curry, ou une 
panacotta à la framboise.
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