
Dégustation:
Robe: rose pâle aux reflets gris.
Nez : Puissant et complexe de 
fruits exotiques et de fraises 
mures à point.
Bouche : Gourmande et fruitée, 
avec des arômes de gariguettes 
et de mangue. Finale douce.
T° Service : 12°C.
Accompagnements : A l’apéritif, 
avec des sushis, un minestrone 
de fruits rouges, une verrine de 
fraises gariguettes.

Les familles Hugues, Patrick et Jean-François Augier à Saint 
Saturnin Lès Apt, Thomas Sylvain à Saint Martin de Castillon et 
l’ESAT Tourville à Apt nous offrent une friandise avec cette cuvée 
très réussie!
Cépages: Grenache 78% et Syrah 21%

Bee Ô 2022
Ventoux AOP

Vin Biologique certifié par 
ECOCERT FR-BIO-01

13% Vol

Nouveau!
Le BIB 3 LITRES

Prix Barré:
PVCTTC: 23,25€
PVCTTC: 16,90€ soit 5,63€/L 
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