
Nez : Délicat et complexe. 
Notes minérales et de fleurs 
blanches
Bouche : Ronde, fraiche et 
minérale. Notes de poire et 
d’aubépine. Finale onctueuse.

T° Service : entre 12 et 14°C.

Accompagnements : avec 
une tartiflette, des petits 
calamars « à la plancha » ou 
un banon.

Chardonnay 2023
IGP Méditerranée blanc

13,5% vol.

Dégustation:
Robe : Jaune brillant aux reflets argentés.
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