
Viognier 2018
Vin de Pays de Vaucluse IGP

14% vol.

Cépage: Viognier

Dégustation:

Robe : Jaune pâle aux reflets brillants.

Nez : Elégant et complexe, citronné et 
fruité avec une dominante d’abricot mûr 
à point.

Bouche : Ample et gourmande. Notes 
d’abricots, de citron confit et de pêche 
jaune. Belle rondeur et fraicheur.
Vin gourmand. 

T° service : entre 12 et 14°C.

Accompagnement : A l’apéritif, avec une 
terrine de foie gras, ou une mousse aux 
trois chocolats.


