
Mourre Negre 2016 
Luberon AOP 

13% vol. 

 
Assemblage: Grenache et Syrah. 
 
Dégustation: 
  
Robe : Pétale de rose. 
  
Nez : Elégant et complexe, avec des arômes 
de fleurs, d’agrumes, et de petits fruits 
rouges (groseille). 
  
Bouche : Subtile et soyeuse avec des notes de 
pêche blanche et un soupçon de framboises. 
Fraîcheur et longueur remarquables.  
 
T° Service : 12°C. 
  
Accompagnements : Crevettes lait de coco-
curry, ou une panna cotta à la framboise. 


